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Engenheiro de Alimentos cuida da fabricação, análise, armazenagem, conservação e
transporte de produtos alimentícios industrializados  e bebidas de origem animal e vegetal.
Ele estuda e pesquisa as reservas da
agricultura, da pecuária e da pesca.
Acompanha o processamento das matérias-

primas básicas, como leite, carne, verduras, legumes, frutas e
cereais. Supervisiona seu manuseio, as condições da colheita
e a melhor forma de armazenagem e de conservação. Analisa
as diferentes substâncias e avalia seu teor nutritivo,
procurando melhorar o padrão alimentício da população.
Exatidão na execução de tarefas, atenção concentrada e
meticulosidade são requisitos da profissão.

Especialização: Controle de Qualidade, Marketing e
Vendas, Normas de Padronização,
Pesquisa e Desenvolvimento,
Planejamento e Desenvolvimento,
Planejamento e Projeto Industrial,
Produção.

Campos de atuação: Indústria Alimentícia, Setores da
Indústria da Pesca, Pecuária,
Laticínios, Pastifícios, Frigoríficos,
Institutos Públicos ou Privados de
Pesquisa.

Duração do curso: 5 anos

* A opção é feita após 1 ano de curso
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